Menus de la semaine

Mille-feuille

MIDI SOIR
o .
(CH)
LUNDI Steak haché de. bqeuf Tartelette et quiche
23 Sauce Mexicaine Crudités
. Pommes de terre mousseline e
Mai Tomate au four Raisi
Hkk aisins
Verrine coco
MARDI Saucisse de veau (") 2 |a moutarde Soupe ezl*ntamere
Pommes de terre Lyonnaise )
24_ Rosette de brocoli Hor_s d'ceuvres
Mai ek Pain complet
Salade de mangue Profiteroles
Julienne de volaille BR) au paprika Gnocchi de pommes de terre
MERCREDI Frisettes au beurre Sauce au pesto
25 Asperges vertes Salade de saison
Mai *kk . *kk .
Mousse Suchard Fruit au sirop
Créme de Cresson
JEUDI Navarin d’agneau N roxk
26 Couscous aux petits légumes Gruyere et camembert
Mai o Pain Paysan
Pasteque h
Dessert surprise
Rago(t du pécheur ©AN) Cannelloni au gratin
VENDREDI Riz créole b
27 Laitue braisée Saladine
Mai Rhubarbe Sylabulb Coupe Banane
Emincé de boeuf Velouté Dubarry (choux-fleurs)
SAMEDI a la créme de romarin (¢H) ok
28 Mini penne Assiette Anglaise )
Mai Salade évasion Pain soleil
Bdche glacée au nougat Mousse au prune
DIMANCHE Cuisse de canette (FR) au poivre vert Creme*Banmse
29 Pommes de terre Williams Café complet
. Salsifis provengal e comp
Mai e Pain céréales

*k%k

Tam-Tam caramel

% Les menus du Midi et du Soir sont proposés avec en entrée un « Potage du

jour ».

% Les menus peuvent étre modifiés selon le marché.
% Les menus mixés sont élaborés sur la base du menu du jour.

+~ Suggestion du chef : Filet de sandre aux herbes — garniture du jour




