
 

 
Menus de la semaine 

 MIDI SOIR 

LUNDI 
11 

Juillet  
 

 
Steak haché sauce poivrade (CH)  

Riz Pilaf 
Jardinière de légumes 

*** 
Crème abricot 

Viandes assorties 
Frisettes au beurre 

Salade du jour  
*** 

Fruit    

MARDI 
12 

Juillet 
 

Emincé de veau à la crème (CH)  
Roesti  

Choux rouge braisé 
*** 

Flan caramel  

Soupe aux légumes 
*** 

Tomate et Mozzarella basilic 
Pain provençal 

*** 
Pêche 

MERCREDI  
13 

Juillet  

Rôti de porc jus au romarin(CH) 
Cornettes au beurre 

Carottes glacées 
*** 

Mousse chocolat  

Galettes aux légumes 
Fondue de poireaux  

*** 
Séré aux pommes 

JEUDI  
14 

Juillet 
  

Suprême de volaille  
Sauce au Pinot Noir 

Pommes de terre sablées 
Brocoli amandine 

*** 
Salade de fruits    

Potage aux vermicelles 
*** 

Jambon et melon de Cavaillon 

Pain Paysan 
*** 

Verrine Mocca   

 

VENDREDI 
15 

Juillet      

Dos de cabillaud aux herbes(DAN) 

Riz Andalous 

Tomate au four 
*** 

Bûche glacée  

Gnocchi de pommes de terre 
Sauce Pesto 

Saladine     
*** 

Blanc-manger  

SAMEDI 
16 

Juillet 
 

 
 Souris d’agneau au Cumin (NZ)   

Polenta 
Poêlée de légumes 

**** 
Savarin aux fruits 

Suant aux 3 chocolats  

Crème de légumes 
*** 

Pâté en croûte au Porto (CH)  
Pain rustique  

*** 
Pastèque  

DIMANCHE 
17 

Juillet 
 

Ragout de bœuf aux petits oignons (CH)  
Pommes de terre Savoyarde 

Laitue braisée 
*** 

Eclair vanille  

Crème Danoise 
*** 

Café complet  
Pain Leysin 

*** 
Bircher-muesli   

  Les menus du Midi  et  du Soir sont  proposés avec en entrée un « Potage du 
jour ».  

  Les menus peuvent être modif iés selon le marché.   
 Les menus mixés sont élaborés sur la base du menu du jour.  
 Suggestion du chef : crevettes provençales, garniture du jour      

 


