
 

 
Menus de la semaine 

 MIDI SOIR 

LUNDI 
8 

Août 
 

 
Haut de cuisse de poulet rôti (CH)  

Riz Andalous 
Tomate au four 

*** 
Flan caramel  

Quiche et Feuilleté 
Saladine  

*** 
Cocktail de fruits  

MARDI 
9 

Août 
 

Cannelloni au gratin (CH)  
Crudités 

*** 
Tiramisu  

Velouté aux bolets 
*** 

Terrine de homard garnie 
Pain Soleil 

*** 
Raisins  

MERCREDI  
10 

Août 
  

Filet de porc rôti sauce à la crème (CH) 
Pommes de terre rissolées 

Macédoine de légumes 
*** 

Glace  

Gratin de côtes de bettes 
Salade mêlée  

*** 
Semoule au coulis  

JEUDI  
11 

Août 
  

Emincé de bœuf Stroganov(CH) 
Nouillettes 

Carottes glacées 
*** 

Pomme à la Cannelle  

Soupe Estivale 
*** 

Salade de cervelas garnie 

Pain complet  
*** 

Crème noisette  
 

VENDREDI 
12 

Août 
    

Cabillaud Bordelaise (DAN) 
Pommes de terre au thym 

Fenouil braisé 
*** 

Salade de mangue 

Galettes aux légumes 
Salade du jour 

*** 
Pot Derby 

SAMEDI 
13 

Août 
 

 
 Cordon bleu de porc (CH)   

Frisettes 
Epinards en branches 

**** 
Cornet vanille  

Potage Fermière 
*** 

Assiette de viande froide  
Pain Maïs 

*** 
Mousse fraise 

DIMANCHE 
14 

Août  
 

Suprême de poulet jaune (FR)    
Aux figues 

Pommes de terre Dauphine 
Jardinière de légumes 

*** 
Bûche glacé forêt noire  

Crème de légumes 
*** 

Café complet  
Pain Rustique 

*** 
Pâtisserie  

  Les menus du Midi  et  du Soir sont  proposés avec en entrée un « Potage du 
jour ».  

  Les menus peuvent être modif iés selon le marché.   
 Les menus mixés sont élaborés sur la base du menu du jour.  
 Suggestion du chef : Cocktail de crevettes garni       

 


