
Miremont

Menu de midi

Semaine 17 22 avril au 28 avril 2024

Lundi 22 avril 2024 Mardi 23 avril 2024 Mercredi 24 avril 2024
   

Potage paysanne (taillé) Crème St-Germain (petits pois)
* * * * * *

Piccata de dinde Fusilli
Sauce napoli Sauce crème de basilic

ou Fromage râpé Crème de légumes
Emincé de foie de veau ou * * *

à la vénitienne Paupiette de boeuf
………. et sa sauce Raclette garnie
Blé Ebly  (charcuterie, pommes de terre, fromage)

ou ……….
Pommes rissolées Pommes quartiers vapeur * * *

………. ………. Bûche glacée
Gratin de côtes de bettes Salade panachée et betteraves

* * * * * *
Banane Gobelet glacé vanille/chocolat

Panier de fruits Panier de fruits
Yaourt Yaourt

Jeudi 25 avril 2024 Vendredi 26 avril 2024 Samedi 27 avril 2024
   

Velouté Jeannette (salsifis) Potage à l'ail des ours Crème de courge
* * * * * * * * *

Emincé de boeuf Filet de merlu Boulettes de boeuf
au paprika Sauce nantaise Sauce livèche

ou ou ou
Saucisse à rôtir Cordon bleu Chipolatas de veau

Sauce aux oignons Quartier de citron Ketchup
………. ………. ……….

Cornettes Pommes sautées Polenta 
ou ou ou

Pommes purée Pâtes Mini Penne 
………. ………. ……….

Carottes Vichy Brocolis Courgettes sautées
* * * * * * * * *

Salade de poires à la verveine # Pomme Eclair au café
Panier de fruits Panier de fruits Panier de fruits

Yaourt Yaourt Yaourt

Dimanche 28 avril 2024
 

Crème Dubarry (chou-fleur)
* * *

Rôti de porc
Jus au thym

ou
Boulettes de volaille

Sauce livèche
……….
Frites

ou
Blé Ebly
……….

Raves glacées
* * *

Sabayon à la vanille
Panier de fruits

Yaourt

 
Si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, notre équipe de cuisine vous informera volontiers sur les ingrédients 

utilisés dans nos plats sur simple demande de votre part.

Repas festif


